
CATÉGORIE DE PRODUIT
Vin de camerise

TENEUR EN ALCOOL
12,5 % alc./vol.

NOTES DE DÉGUSTATION
Un rouge riche en arômes de cassis, de chocolat et 
de notes de chêne. Des tanins souples d’une belle 
intensité. Des saveurs juteuses de fruits de bois, 
d’épices et de tabac. Un vin élégant et équilibré  
doté d’une finale en longueur.

Servir de 14 °C à 18 °C.

ACCOMPAGNEMENTS
Notre vin de gamme supérieur de camerises, vieilli 
à 100 % en fût de chêne, est un merveilleux vin à 
associer à de nombreux plats savoureux. Notre 
“Baker Buck” se marie avec presque toutes les 
viandes rouges, y compris la côte de bœuf, le bifteck 
de contre-filet coupe New York et le filet mignon. 

Essayez également l’agneau ou n’importe quelle 
viande de gibier comme l’orignal ou le chevreuil.  
Un grand vin pour accompagner les festins au 
barbecue et la plupart des pizzas au feu de bois. 

Essayez-le aussi avec du fromage Cheddar fort ou du 
Gouda et soyez témoin de la magie qui va se produire!

FORMAT
Bouteille : 750 mL  
Caisse : 12 bouteilles

Pour de plus grandes quantités,  
veuillez communiquer avec nous.

PRODUCTEUR
Coopérative forestière du Nord-Ouest Ltée. 
495, rue Principale, Clair, N.-B.  E7A 2G6 CANADA

506 992-3950

Bon de nature!

BAKER BUCK
ROUGE SEC MAJESTUEUX

WWW.NOASKA.COM

Un « call » de la nature! Un rouge sec qui a du panache, 
Baker Buck charge vos papilles pour le plaisir!
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